CASA PERINI

EST. 1929

Espumante Casa Perini Vintage Blanc de Noir

Espumante Natural Branco Brut

Garrafa de 750 ml / caixa com 6 garrafas

Viticultura: solo argilo-arenoso, vinhedos formados com mudas
certificadas. Densidade de plantio de 3.500 plantas por hectare.
Produgao por hectare de 8 toneladas. Colheita manual. Sistema de
conducio em espaldeiras.

Vinificacdo vinho base: selecdo manual e prensagem direta dos
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cachos inteiros. Fermentacdo com leveduras selecionadas e
temperatura controlada a 162C. Apds a fermentagdo o produto
passa por processo de battonage (movimento do espumante com as
leveduras e borras finas) por um periodo de 18 meses antes do
envase.

Aspecto visual: tom amarelo-palha com reflexos dourados, periage
fino e delicado.

Aspecto olfativo: aromas de frutas secas como carambola, damasco
e uvas passas brancas, ma¢d fuji, nozes, pistache e améndoas
tostadas.

Aspecto gustativo: apresenta intensidade a primeira prova, tendo
como ponto alto sabores revelam através do retrogosto fidelidade
as notas identificadas no olfato. O final é equilibrado com acidez que
convida a gastronomia.

Harmonizag¢do: combina com tabua de frios composta por queijos
de massa mole e pastrame, oleaginosas e frutas secas. Harmoniza
também com ceviche de peixe branco, ostras ao bafo, carpaccio
bovino, pratos a base de cogumelos frescos, risotos como figo e
parma, peixes e frutos do mar condimentados e carnes e aves ao
forno com vegetais.

Variedades: Pinot Noir

Regido: Vale Trentino - Farroupilha/RS - Brasil

Teor alcodlico: 12%
Acucar: 8

PH: 3,3
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